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Ai Collaboratori 

Ai Referenti e Supporti  

Alle studentesse e Studenti delle classi Quarte della sede di Rovigliano 

Ai genitori 

Alla RSU  
Al DSGA 

 Al Personale Ata 

All’ Albo e al sito web 
 

Oggetto: Attività progetto PCTO: “Mediterranean Experiences” presso la sede di Rovigliano 

In riferimento al progetto PCTO “Mediterranean Experiences”, approvato dagli OOCC - Collegio 

dei docenti n. 38 del 27/11/2022 e delibera del Consiglio di Istituto n. 326 del 27/11/2022 - si 

comunica che le attività che coinvolgeranno tutte le classi Quarte della sede di Rovigliano, si 

svolgeranno presso la stessa sede, in orario curriculare, secondo il seguente calendario: 

• Giovedì 30 aprile- prima lezione dalle 09:30 alle 11:30 – La ristorazione nella Costiera 

sorrentina 

• Giovedì 13 aprile dalle 09:30 alle 11:30 - Sommelier sul tema dei vini e di come comportarsi 

in sala 

• Giovedì 20 aprile dalle 09:30 alle 11:30 – Il pesce povero e una cucina sostenibile  

• Giovedì 27 aprile dalle 09:30 alle 11:30 – Le cantine turistiche e presentazione di acume realtà 

territoriali  

• Giovedì 4 Maggio visita sul Vesuvio ad una cantina turistica per tour ed approfondimento 

• Giovedì 11 maggio dalle 09:30 alle 11:30  test di fine percorso I sessions 

 

Gli alunni saranno seguiti dalle prof.sse Giuseppina Cepparulo e Teresa Martoriello (entrambe nel 

rispetto del proprio orario giornaliero). 
Il Dirigente Scolastico 

Prof.ssa Giuseppina Principe  

Firma autografa omessa  

ai sensi dell’art.3 del D.lgs.n.39/1993 

 

 


