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Castellammare di Stabia, 18 novembre 2021

Ai Collaboratori

Al Personale Docente

Ai Responsabili dei laboratori di Indirizzo
Ai Responsabili di sede

Alla RSU

Al DSGA

Al Personale ATA

All’Albo e al sito web

Oggetto : Esercitazioni pratiche di laboratorio di Indirizzo - Ricognizione interna — formazione in
materia di sicurezza — materia di igiene degli alimenti - HACCP

Al fine di pianificare le attivita di formazione in materia di salute e sicurezza HACCP, occorre effettuare
la verifica per 1’accertamento della posizione formativa di ciascun partecipante alle attivita laboratoriali,
nei diversi ruoli ricoperti.

A tale scopo si richiede a tutto il Personale Docente ed ATA, di comunicare il possesso dell’attestato di
frequenza corso HACCP che deve essere valido.

Si rappresenta, infatti, che la formazione é obbligatoria per il Personale DOCENTE ed ATA e per
gli alunni che svolgono attivita lavorativa all’interno dei laboratori di cucina e sala nonché alle
relative attivita di PCTO.

Il Personale sprovvisto é invitato a dichiarare la propria disponibilita alla frequenza del corso obbligatorio
inviando una mail all’indirizzo istituzionale.

Il Personale Docente ed ATA che risulti privo di documentazione, dovra svolgere la formazione con mo-
dalita e tempi da definire con urgenza.

Cio al fine di dare avvio alle attivita laboratoriali nel rispetto della normativa in vigore.
Infatti, I’efficacia del “sistema di sicurezza” nella Scuola é garantita dalla partecipazione attiva di tutte le
componenti, in quanto la piena consapevolezza dei ruoli e delle responsabilita di ciascuno € garanzia di
sicurezza per tutti.

firmato digitalmente
Il Dirigente Scolastico
prof.ssa Giuseppina Principe
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